
 
 

 

 

evtl. kleinere 

Änderungen vorbehalten 

 

Bitte teilen Sie uns bereits im Vorfeld  

 mit falls Unverträglichkeiten oder Allergien vorliegen. 

Silvester Menü 2025 
 

3-Gang 89 Euro pro Person (inkl. MwSt.) – ausschließlich an den Hochtischen 
3-Course Menu: €89 per person (incl. VAT) – only available at the high tables 

 

5-Gang - 149 Euro pro Person (inkl. MwSt.) 
5-Course Menu: €149 per person (incl. VAT) 

 

Amuse 
 

(Geschmorte Praline 

Rotkohlingwersalat | Frühlauch) 
Braised Praline 

Red Cabbage Ginger Salad | Spring Onion 

 

* * * 
 

 

Lachs Sashimi Blackened 

Shiso-Sud | Papaya 
Blackened Salmon Sashimi 

Shiso Broth | Papaya 

 

* * * 
 

 

Blumenkohl-Kokossuppe | Garnelenravioli 
Cauliflower-Coconut Soup | Prawn Ravioli 

 

* * * 
 

 

 Heilbutt | Kaviar | Zitronengras 
Halibut | Caviar | Lemongrass 

 

* * * 
 

 

Australisches Filet  

Süßkartoffel | Gegrillte Ananas | Bengalpfefferjus 
Australian Filet 

Sweet Potato | Grilled Pineapple | Bengal Pepper Jus 

 

* * * 
 

 

Mango | Kokos | Rum | Chili 
Mango | Coconut | Rum | Chili 

 
Wünschen Sie eine Weinbegleitung zu unserem Silvester Menü? 

Gerne lassen wir Ihnen unsere Vorschläge zukommen. 


